1/2 KRG DE BACALAO,UN PELLIZCO DE SAL,1/2 CUCHARITA DE CILANTRO EN

POLVO.2 CUCHARADAS DE AGUA,1 CUCHARADA DE VINAGRE.

ELABORACION.

SE PUEDE USAR CON OTRO TIPO DE PESCADO PERO PREFERETEMENTE CON BACALAO.
SE TIENE QUE COCINAR EN SU JUGO,AL HORNO,CON EL CIL ANTRO Y ANTES DE
SERVIR LE ANADIMOS EL VINAGRE DE JEREZ.

HAY QUE COCINAR APROXIMADAMENTE DURANTE 40 MINUTOBARA SACAR EL JUGO AL
PESCADO.



